УКРАЇНА
ПІЩАНСЬКА СЕЛИЩНА РАДА
КОМУНАЛЬНА УСТАНОВА "ЦЕНТР ФІНАНСОВО-ГОСПОДАРСЬКОГО ОБСЛУГОВУВАННЯ ЗАКЛАДІВ ТА УСТАНОВ ПІЩАНСЬКОЇ СЕЛИЩНОЇ РАДИ"

ОБҐРУНТУВАННЯ 
технічних та якісних характеристик закупівлі риби мороженої, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі
(оприлюднюється на виконання постанови КМУ № 710 від 11.10.2016 «Про ефективне використання державних коштів» (зі змінами))
Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб — підприємців та громадських формувань, його категорія: Комунальна установа «Центр фінансово-господарського обслуговування закладів та установ Піщанської селищної ради», вул. Центральна, 85, смт. Піщанка, Вінницька область, 24700	, 44062637.
Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі й частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності): Код ДК 021:2015 — 15220000-6
Риба, рибне філе та інше м’ясо риби морожені
Вид та ідентифікатор процедури закупівлі: UA-2024-02-12-004388-a 
Очікувана вартість та обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі: 217 448,00 UAH (з ПДВ)грн. Визначення очікуваної вартості предмета закупівлі обумовлено статистичним аналізом загальнодоступної інформації про ціну предмета закупівлі на підставі затвердженої центральним органом виконавчої влади, що забезпечує формування та реалізує державну політику у сфері публічних закупівель, примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, а саме: згідно з пунктом 1 розділу ІІІ наказу Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 18.02.2020  № 275 із змінами. 
Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі. Термін постачання — з дати укладання договору) по 31.12.2024р. 
Якісні та технічні характеристики заявленої кількості товару визначені з урахуванням реальних потреб. 
Враховуючи зазначене, замовник прийняв рішення стосовно застосування таких технічних та якісних характеристик предмета закупівлі:
	№ п/п
	Назва товару
	Одиниця вимірювання
	К-сть
	Вимоги до предмета закупівлі

	1.
	Морожена риба
	кг
	1412
	Вид риби: Хек, Сайда, Нототенія	
Вимоги до зовнішнього вигляду та обробки:	поверхня ціла, рівна, чиста, недеформована, природного кольору, без льодяної глазурі та снігу, без згустків чи слідів крові	
Вимоги до заморозки: заморожена не більше одного разу, суха заморозка	
Спосіб розбирання: патрона без голови (видаляють голову та всі внутрішні органи)	
Транспортне пакування: картонні ящики	
Споживче пакування	: пакети з полімерних плівок, пачки картонні
Додаткові вимоги: у кожному транспортному пакуванні повинно бути м’ясо риби одного найменування, категорії, однієї дати виготовлення, одного термічного стану і одного виду пакування, однієї розмірної групи, одного виду розбирання. Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів"	
Маркування: на ящики, коробки i пакети з мороженою рибою допускається наклеювати етикетки з вiдповiдними маркувальними даними. Маркувальними даними є: назва органiзацiї, у систему якої входить пiдприємство-виробник (постачальник), назва пiдприємства-виробника (постачальника), дата пакування (число, місяць, рік), прізвище або номер майстра i номер працівника, який укладає рибу, номер партії риби, порядковий номер тари, назва продукту, розмірна група, вид розбирання, сорт (для продукції, яка поділяється на товарні сорти), маса брутто, тари i нетто позначення нормативно-технiчного документа.	
Супровідна документація: документи, що підтверджують якість та безпечність продукції	
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки (не менше, ніж): не менше 90 %	
Тара яка має бути використана для пакування та транспортування вказаного товару, повинна бути чистою, сухою та не повинна мати стороннього запаху. Вона повинна захищати предмет закупівлі від пошкоджень або псування під час перевезення (доставки).
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